
                                                                                         

Menù dello Zuavo
Servizio e coperto inclusi           32

Uovo morbido con spinaci di montagna e fonduta

Tagliatelle verdi con asparagi e merluzzo

Bavette di vitello alla birra

Dolce a scelta

Menù degustazione
Servizio e coperto inclusi         35

Vitello tonnato

Millefoglie di sedano rapa con ristretto vegetale

Agnolotti di carne al fondo bruno

Costine di maiale aromatizzate al miele e rosmarino

Dolce a scelta



Antipasti

Acciughe al verde    9

Vitello tonnato    10                                                   

Uovo morbido con spinaci di montagna e fonduta    10

Parfait di fegatini di pollo e cipolle caramellate    9                       

Millefoglie di sedano rapa con ristretto vegetale    11

Primi
Risotto carnaroli di Bra mantecato alle ortiche    12

Agnolotti di carne al fondo bruno    11 

Raviole alla vernantina    12

Tagliatelle verdi con asparagi e merluzzo    12

Minestra di farro cereali e legumi    10

Secondi
Costine di maiale aromatizzate al miele e rosmarino    16

Storione in doppia cottura con cipollotto    18

Bavette di vitello alla birra    16

Petto di anatra aromatizzato alle ciliegie    17 

Selezione Castelmagno d’ alpeggio la “MEIRO” con pan brioche    12

Selezione di formaggi con marmellate e pan brioche      piccolo (7 pezzi)    12

                                                                                                       grande (12 pezzi)    18

Dolci

Gianduiotto    6

Semifreddo al mascarpone, cioccolato, caffe e savoiardi    7

Zabaione con piccola pasticceria    7

Sfoglia di mele caramellate con gelato alle vaniglia    7 


